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MINU DE NOLL
Céleri mayonnaise Salade de riz maison MI Duo chou rouge/carottes ripées
ENTREL Duo de crudités Tanle au soumen
Ceeur de palmier Perles aux légumes Pomelo + sucre
ﬁi' ; 25‘
PLAT PRINGIPAL “  Wings de poulet fermier = co;:i‘::l:;eu jambon blanc* Raviolis aux légumes Saulté de poulel dux monnsnsy
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ACCOMPAGNEMENT Lentilles cuisinées Haricots verts méridionaux Coquillette wer Pomumed dilchesdes
PRODUIT LAITIER Petit suisse nature + sucre Saint Paulin Yaourt brassé fraise Camembert A couper Clémentine el checelal de Neél
" Compote pomme banane Mousse au chocolat
DESSERT ® rue B Fruit Meelleww am checelal
Compote pomme fraise Flan caramel
Sany viande Galette quinoa provengale Escalope panée végétale (Euf brouillé = Gratin de la mer
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Salade de riz ; riz, tomate, mais, mayonnaise CEugyde France =/
e Duo de crudités : carottes, céleri, mayonnaise o
i Viande bevine francaise - o
Raviolis aux légumes : semoule de blé, épinards, courgettes, aubergines, poivrons, oignon, concentré de
Viande percine jrangaise tomate, pulpe de tomate, basilic Péche tesponvable @
—
Velaille frangaise Ned saucey Agricultune bislegiaue
Cenfijicalion envinennementale niveow 2 Sauce aux marrons ; roux blanc, bouillon de volaille, créme, carottes, oignons, marrons Hauite valewy enui

o Fabriqué dans e T Gratin de la mer : saumon, cocktail de fruit de mer, curry, créme Dessent maisen é
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Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de wotre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément 3 Pobligation

d’informer le consommateur sur la Provenange des viandes de volallles, de pores et d’ovins {en sus de Forigine des viandes bovines) a compter du 1" mars 2022, foutes nos viandes crues sont d'origine francalse. Conformément & PArticle R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met A disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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ENTREE Betteraves vinaigrette Friand au fromage Salade de pates méditérraneiine Salade de haricots verts
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PLAT PRINCIPAL * Réti de porc aveyronnais* Nuggets de blé + ketchup Haché de beeuf BIO au jus Gratin de poisson
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ACCOMPAGREMENT Gratin dauphinols Petits pois carottes ’ * Epinards béchamel Riz jaune
oK,
PRODUIT LAITIER Carré président Buchette mélangée a couper f@ }F , Fromage frais demi sel Yaourt sucré
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I Salade de pites méditérranéenne ; pites, tomates, olives noires, herbes de provence, vinaigrette e
e Fabriqué en Aveyron Salade de haricots verts : haricots verts, tomate, mais, vinaigrette CEupyde France =
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Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous rt
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d'informer le consommateur sur la

CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément 3 Pobligation

d’ovins (en sus de 'origine des viandes bovines) 3 compter du 1 mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément  I'Article R412-15 du code de la consommation, fa cuisine

centrale met 3 disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qul s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merel d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



