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ENTREE Carottes rapées Salade de pates italienne Velouté pomme de terre poireaux o Rosette* Ceeur de batavia + croutons
L ¥ -5, )
PLAT PRINCIPAL =%  Blanquette de dinde & Palet montagnard ¥ Lasagne bolognaise L2 Poisson pané Boulette d'agneau sauce orientale
e i
ACCOMPAGNEMENT Boulgour aux épices Haricots verts méridionaux e Epinards béchamel Coquillettes
PRODUIT LAITIER Mimolette Yaourt brassé fraise Petit louis Petit suisse aromatisé Camembert a couper
DESSERT Fruit [0 Twibio au chocolat [l Mousse au chocolat Fruit Compote pomme banane
Gany viande Colombo de poisson i Lasagne au saumon (Euf mayonnaise Boulette végétale sauce orientale
Ces tamilles datiments : @ poissons @1 e o
*’ " d.r' P P i db *
Appellation d'erigine protégée Nes.salades el ney plaly compesés Praeice degéo
@ Fabrigué Euy de France "
abnrigué en Aveyren Salade de pites italienne : pites, mozzarella, tomate, vinaigrette, origan P
3 Velouté pomme de terre poireaux : pomme de terre, oignons, poireaux, créme liquide &
e Viandebovine rangaise Cabelouge
. Lasagne bolognaise : pates, tomates, concentre de tomates, oighons, emmental, creme fraiche, basilic.
oy Viande percine frangcaise Palet montagnard : oignons, épinards, carottes, blé, fromage Péche nesponaable Qr
Centifioation wiveaw 2 Sauce orjentale ; roux blanc, fond brun, tomate concentré, pulpe de tomate, persil, épices orientales Haute vatewy
= Sauce blanquette : roux blanc, bouillon de volaille, carottes, champignons, créme liquide, ail, persil
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RN Fabrigué dans le Taw
4
g Blew Blanc Caeun
Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Confarmément 3 |"obligation
d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de ['origine des viandes bovines) & compter du 1" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément 3 |Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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ENTREE Piémontaise Céleri mayonnaise Crépe au fromage Macédoine Salade de pois chiche portugai.!e
P
= [t 1g o 1.0
PLAT PRINCIPAL ? Pilon de poulet roti Haché de beeuf au jus E ﬁ Réti de dinde au jus T Rougail saucisse* Calamars a la romaine
=
AGCOMPAGNEMENT Trio de légumes Lentilles cuisinées Petits pois cuisinés Riz créole Poélée brocolis champignons
PRODUIT LAITIER Carré président Petit suisse nature + sucre Vache picon Yaourt aromatisé Cantal @
DESSERT Maestro vanille Fruit Marbré aveyronnais @ Fruit Flan caramel
Sany viande Pizza au fromage Galette quinoa provengale Colin poélé Hoki sauce rougail ok
milles dalimentds : @ nvs soicons @ L sumes Prodults cirtalisrs, ocdults
\ew ba dl = nt aeyfs b fraits ¢ fReuimnts ot Lpumal Bacs ¢ .E;“.‘i—r:.t
e o - i *
' Appellation d'suigine protégée Nea salades eb nes plats compeaés Présence deperc

v Fabrigué on Aveyrnon
% Viande bevine frangaise
Ay Viandeporwine prangaise
¥y Uslaille prangaise
BB C.otcatom onsinonmemental mivers
RN Fabrigué dans le Tawy

Piémontaise : pomme de terre, tomate, cornichon, mayonnaise
Salade de pois chiche portugaise : pois chiche, olives verte, thon, vinaigrette, persil

Nos sauces
Sauce rougail : roux blanc, pulpe de tomate, tomate concentré, piment, oignon, ail
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Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bavine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément 3 l'obligation

d'informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de por¢s et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) & compter du 1°F mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



